
I l  Col legio,  l 'Ordine degli  Ingegneri  del la Città Metropolitana di Venezia e la
Fondazione Ingegneri  Veneziani organizzano la visita tecnica gratuita al la
SIDEA Spezie di  San Martino di  Lupari  (PD),  che si  terrà nel la giornata del  7
novembre 2026 dalle ore 09.45 alle ore 12.00.

VISITA TECNICA
ALL’AZIENDA DI SIDEA SPEZIE A
SAN MARTINO DI LUPARI PADOVA
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L ’azienda si  occupa di importazione,  trasformazione e commercial izzazione di
spezie e aromi natural i .  Occupa una superf icie produttiva di  2800 mq coperti ,
di  cui  750 mq a magazzino control lo umidità e temperatura e 600 mq di uff ici .

DESCRIZIONE

PROGRAMMA

Ritrovo parcheggio Azienda SIDEA a San Martino di  Lupari  PD e
registrazione partecipanti

Ore 09.45

Nel corso del la visita si  potranno verif icare le tecnologie e sistemi
uti l izzati :
•          I  s istemi di  accettazione e control lo:  control l i  sul le materie
prime con i  cr iteri  stabil i t i  dal le Autorità e dalle Certi f icazioni
Al imentari .
•          Le tecnologie di  stoccaggio e conservazione dei prodotti :
tracciabil i tà informatizzata,  operazioni di  campionamento per le
analisi  e stoccaggio nel magazzino a temperatura e umidità
control late
•         Le tecnologie di  trasformazione del prodotto con tecnologie
all ’avanguardia come i l  mulino criogenico ed anche con di
impianti  tradizionali .
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CREDITI  FORMATIVI

I l  r i lascio degli  Attestati  di  frequenza darà dir itto agli  Ingegneri  ad acquisire n.  2
CFP.  Si fa presente che,  ai  sensi di  quanto previsto dall ’al legato A del
Regolamento,  la partecipazione a visite tecniche comporta un’attr ibuzione
massima di 9 CFP annui .

La partecipazione al l ’evento in oggetto è r iservata agli  iscritt i  al l 'Ordine degli
Ingegneri  del la Città Metropolitana di Venezia.

L’ADESIONE COSTITUISCE VINCOLO PER LA PARTECIPAZIONE ALL’INCONTRO

COSTI

Gratuito

Ore 12.00

Tecnologie uti l izzate dall ’Azienda:

Impianto per l ’abbattimento del l ’umidità e del le cariche
batteriche
Sistemi automatici  di  pul iz ia dai corpi estranei e per la
setacciatura
1 mulino criogenico
5 mulini  a martel lo
1  mulino a pietra per la lavorazione del la cannella
1 mulino a ci l indro dedicato al la macinazione del pepe
Miscelatori
2 r iempitr ici  per barattol i
 3 confezionatrici  automatiche vert ical i  per bustaggi e
pacchi
2 confezionatrici  per lo zafferano e le microdosi

Fine visita tecnica

•         Le tecnologie di  confezionamento:  packaging nel
r ispetto per l ’ambiente e r iciclabil i tà.
•          Qualità e Logist ica con la Certi f icazione di Sicurezza
del Prodotto (Food Safety System Certif ication 22000 –
Version 4.1)

Ore 10.00     
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